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Back-
vorbereitung in
kurzester Zeit

Die Produktreine Fermatic-Garschrank,
Retarder-Garschrank und Freezer-
Garschrank bereitet der teuren Arbeit in
den frihen Morgenstunden eine Ende.

Beginnen Sie am Nachmittag oder Abend
mit dem Backen fUr den nachsten Tag
und rollen die Wagen mit den Produkten
direkt in den Fermatic. Der Garprozess
wird automatisch kontrolliert und die
Produkte sind dann fertig, wenn Sie sie
brauchen.

Wir haben den Fermatic mit makellosen,
einfachen Bandern ausgerUstet, damit
der Garschrank und seine Umgebung
gut sauber gehalten werden kénnen.
Rostfreier Stahl sowohl innen als auch
aufBen machen den Fermatic robust,
zuverlassig und praktisch pflegefrei.




Benutzerfreundlich

Der Garprozess wird Uber das Sveba-Dahlen F-Bedienfeld gesteuert,
das sehr benutzerfreundlich ist. Das glatte Bedienfeld kann leicht
gereinigt werden.

Die Turen haben ergonomische Griffe Uber die gesamte Lange der
Turen. Sie sind leicht zu 6ffnen und schlieBen automatisch. GroBBe
Fenster und die Innenbenbeleuchtung geben Ihnen den besten
Blick und Uberblick Uber den Géarprozess. Die Fenster sind aus
Isolierglas.

Der Garprozess wird Uber das Sveba-Dahlen F-Bedienfeld gesteuert.
Das Bedienfeld ist sehr benutzerfreundlich und zeigt Zeiten und
Temperaturen wahrend des gesamten Garprozesses Kklar an.

Konstruiert fur
Funktionalitat und Qualitat

Der Fermatic ist innen und auBen aus rostfreiem Stahl hergestellt und
bietet maximale Qualitat fir eine lange Lebensdauer und niedrigste
Wartungskosten. Die glatten Oberflachen lassen sich leicht reinigen.

Der Fermatic ist als modulares System konstruiert, was seine Instal-
lation schnell und einfach macht. Er ist in drei Ausfuhrungen lieferbar:
Gérschrank, Garschrank mit Verzdgerungsmoglichkeit und Gar-
schrank mit Gefriermoglichkeit Die Klimaeinheiten der Garschrénke
verflgen Uber eine hohe Leistungskraft sowohl fur Feuchtigkeit als
auch Warme und die dicke Isolierung (80 mm) halt die Warme bzw.
Kélte dort wo sie sein sollten. Die Turdichtungen schlieBen sehr dicht
und die Turen schlieBen sich automatisch.

Die Wagen kénnen leicht Uber die niedrige Schwelle ein- und ausge-
fahren werden. Die Gefrier-Garschranke werden standardmaBig mit
beheiztem Boden geliefert, wahrend dies bei den Garschranken und
Verzdgerungs-Garschranken optional ist.

Effiziente Klimaeinheit

Die hochleistungsfahige Klimaeinheit (fir Verzégerungs-
Gérschrank und Gefrier-Gérschrank) arbeitet mit niedri-
gem Luftaustausch. Dies gewahrlei-
stet eine zuverlassige Temperatur-
regelung wahrend der wichtigen
»Ruhephase” zwischen Kihlung
und Gérung.

Das Kuhlsystem ist so ausge-
legt, dass es innerhalb einer
Stunde 0°C erreicht. Die Kuh-
lungseinheit muss separat
aufgestellt werden.

Fermatic Optionen

Durchlauffunktion

Der Fermatic kann mit einer Durchlauffunktion zur ratio-
nellen Handhabung vieler Wagen geliefert werden. Der
Durchlauf-Géarschrank wird von einer Seite aus beladen
und an der anderen Seite entladen. Das modulare System
macht es einfach, die Lange der Gérstrecke an den Kun-

denbedarf anzupassen.

Boden aus rostfreiem Stahl

Beheizter Boden

Standardausfuhrung fur Fermatic Gefrier-Géarschrank,
optional flr Fermatic Garschrank und Verzégerungs-
Garschrank.




Funktionen & VorzUge des Fermatic

¢ AuBengehause und Innenraum aus rostfreiem Stahl
Hailt die AuBentemperatur niedrig und ist einfach zu reinigen.

¢ 80 mm Polyurethan-Isolierung.
Héilt die Warme/Kélte im Ofen.

+ F-Bedienfeld zur manuellen oder vorprogrammierten Steuerung der
KUhlungs-, Gefrier- und Garprozesse.

Das F-Bedienfeld ist leicht ablesbar und einfach zu bedienen.

» Die Konstruktion basiert auf einem modularen System.
Ermdglicht schnelle und einfache Installation.

¢ Fenster aus Isolierglas, Innenbeleuchtung.
Gute Sicht durch die Tdren.

¢ Automatische/r Zufluss und Ableitung zur bzw. aus der Einheit zur Dampf-
erzeugung.
Einfache, zweckdienliche Funktion.

« Die Turen haben ergonomische Griffe Uber die gesamte Lange der
Turen.
Einfach zu &ffnen, automatisch schlieBend.

e 34 mm beheizter Boden.
Fir den effizienteren Gérprozess

e Temperaturen zwischen +59° und -18°.
Die meisten Backerzeugnisse werden abgedeckt.

o KUhimittel R404.
Umweltfreundlich

Funktionsverlauf
Fermatic Verzogerungs-Garschrank
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Bedienfeld

F-Bedienfeld - Bedienfeld mit elektronischer
Membranfolie.
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Die 100 cm breiten Garschranke sind
mit einer Ture ausgerustet. Die 150,
180 und 210 cm breiten Géarschran-
ke sind mit zwei TUren ausgerustet. c E

Daten kénnen jederzeit und ohne
Vorankindigung geandert werden



Technische Daten

Fermatic Garschrank und Verzégerungs-Garschrank

Zeichnung Modell- AuBenmale Innenmale Wagenanzahl, max. WagengréBe Kuhl- Heiz-
typ mm mm leistung leistung
700x550 760x535 800x660 1040x760 kW kW
A HiJ 100x100 1000 x 1000 720 x 750 1 1 = 3
A HiJ 100x120 1000 x 1200 720 x 950 1 1 1 = 3
A Hid 100x150 1000 x 1500 720 x 1250 2 2 1 = 6
A HiJ 100x200 1000 x 2000 720 x 1750 3 3 2 = 6
B Hid 150x100 1500 x 1000 1240 x 750 2 2 1 = 6
B Hid 150x120 1500 x 1200 1240 x 950 2 2 1 1 = 6
B HiJ 150x150 1500 x 1500 1240 x 1250 4 2 1 1 = 9
C HiJ 180x100 1800 x 1000 1540 x 750 2 2 2 1 = 6
C HiJ 180x120 1800 x 1200 1540 x 950 2 2 2 1 = 6
C HiJ 180x210 1800 x 2100 1540 x 1840 6 6 4 2 = 9
C HiJ 180x285 1800 x 2850 1540 x 2600 8 8 6 4 = 12
D HidJ 210x100 2100 x 1000 1840 x 1750 3 3 2 1 = 6
D Hid 210x150 2100 x 1500 1840 x 1250 3 4 2 2 = 12
D Hid 210x240 2100 x 2400 1840 x 2150 9 8 6 4 = 12
Fermatic Verzogerungs-Garschrank
Zeichnung Modell- AuBenmale Innenmale Wagenanzahl, max. WagengréBe Kuhl- Heiz-
typ mm mm leistung leistung
700x550 760x535 800x660 1040x760 kW Kk
A HiK 100x100 1000 x 1000 720 x 750 1 1 1.0 3
A HiK 100x120 1000 x 1200 720 x 950 1 1 1 1.0 3
A HiK 100x150 1000 x 1500 720 x 1250 2 2 1 1.4 6
A HiK 100x200 1000 x 2000 720 x 1750 3 3 2 2.1 6
B HiK 150x100 1500 x 1000 1240 x 750 2 2 1 1.7 6
B HiK 150x120 1500 x 1200 1240 x 950 2 2 1 1 1.7 6
B HiK 150x150 1500 x 1500 1240 x 1250 4 2 1 1 2.1 9
C HiK 180x100 1800 x 1000 1540 x 750 2 2 2 1 1.7 6
C HiK 180x120 1800 x 1200 1540 x 950 2 2 2 1 2.1 6
C HiK 180x210 1800 x 2100 1540 x 1840 6 6 4 2 3.3 9
C HiK 180x285 1800 x 2850 1540 x 2600 8 8 6 4 4.3 12
D HiK 210x100 2100 x 1000 1840 x 1750 3 3 2 1 2.1 6
D HiK 210x150 2100 x 1500 1840 x 1250 3 4 2 2 3.3 12
D HiK 210x240 2100 x 2400 1840 x 2150 9 8 6 4 4.3 12
Fermatic Gefrier-Garschrank
Zeichnung Modell- AuBenmale Innenmale Wagenanzahl, max. WagengréBe Kuhl- Heiz-
typ mm mm leistung  leistung
700x550 760x535 800x660 1040x760 kW kW
A HiF 100x100 1000 x 1000 720 x 750 1 1 1.2 3
A HiF 100x120 1000 x 1200 720 x 950 1 1 1 1.2 3
A HiF 100x150 1000 x 1500 720 x 1250 2 2 1 1.8 6
A HiF 100x200 1000 x 2000 720 x 1750 3 3 2 2.4 6
B HiF 150x100 1500 x 1000 1240 x 750 2 2 1 1.8 6
B HiF 150x120 1500 x 1200 1240 x 950 2 2 1 1 1.8 6
B HiF 150x150 1500 x 1500 1240 x 1250 4 2 1 1 2.4 9
C HiF 180x100 1800 x 1000 1540 x 750 2 2 2 1 1.8 6
C HiF 180x120 1800 x 1200 1540 x 950 2 2 2 1 2.4 6
C HiF 180x210 1800 x 2100 1540 x 1840 6 6 4 2 3.3 9
C HiF 180x285 1800 x 2850 1540 x 2600 8 8 6 4 41 12
D HiF 210x100 2100 x 1000 1840 x 1750 3 3 2 1 2.4 6
D HiF 210x150 2100 x 1500 1840 x 1250 3 4 2 2 3.3 12
D HiF 210x240 2100 x 2400 1840 x 2150 9 8 6 4 44 12




Sie haben eine Backerei -
wir haben den Ofen dazu!

Sveba-Dahlen entwickelt, erzeugt und vermarktet Stikken-,
Etagen- und Durchlauféfen, Garschranke und
Fermentierungsstrecken fur professionelles Backen.

Wir liefern auch Zusatzausstattungen fur die Backerei, die weltweit
sowohl in groBen als auch kleinen Backereien die Arbeit
effizienter gestalten.

Besuchen Sie unsere Webseite!

(SVEBA)
DAHLEN

www.sveba-dahlen.com

Sveba-Dahlen AB, SE-513 82 Fristad
Tel: +46 (0)33-15 15 00, Fax: +46 (0)33-15 1599, info@sveba-dahlen.com
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